MENU SEMANAL

DEL LUNES 18 AL 22 MARZO
IINCLUYE UNA COPA DE CERVEZA, AGUA 0 COPA DE VINO ¥ PAN

ENTRANTES

ENSALADA DE RULO CON CREMA BALSAMICA
| ALERGENOS: LACTEQ Y FRUTOS DE CASCARA|

MACARRONES AL CURRY CON VERDURAS Y CARNE
| ALERGENOS: LACTEDS, GLUTEN Y FRUTOS DE CASCARA|

CREMA DE CALABACIN CON HUEVO DURO Y PICATOSTES
| ALERGENOS: GLUTEN Y SULFITOS |

LENTEJAS AL ESTILO TRADICIONAL

REVOLTILLO DE VERDURAS CON CHAMPINONES
| ALERGENOS: HUEVO |

PRINCIPALES
SECRETO A LA PLANCHA CON CHIMICHURRI

TERNERA AL WOK

MILANESA DE POLLO CON SALSA NAPOLITANA, JAMON Y MOZZARELA
| ALERGENOS: GLUTEN, HUEVO Y LACTEO|

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA DE SETAS (SUPLEMENTO 2€)
| ALERGENOS: LACTEO|

FRITADA DE BACALAO Y PIMIENTOS VERDES CON SALSA DE TOMATE CASERA
| ALERGENOS: PESCADO Y GLUTEN |

SALMON CON VERDURAS EN PAPILLOTE AL AROMA DE ENELDO (SUPLEMENTO 3€)
| ALERGENOS: PESCADO |

HAMBURGUESA VEGANA DE QUINOA CON VERDURAS ACOMPANADA DE BERENJENAS FRITAS Y MIEL DE CANA

FIDEUA MARINERA CON ALL 10LI | HECHA AL MOMENTO | (SOLO MIERCOLES)
| ALERGENOS: GLUTEN, PESCADO, CRUSTACED Y HUEVO

PAELLA MAR Y MONTANA | HECHA AL MOMENTO | (SOLO JUEVES)
| ALERGENOS: PESCADO Y CRUSTACEO

POSTRES DE ELABORACION PROPIA

FLAN DE QUESO CREMA

| ALERGENOS: LACTED Y HUEVO | .l B 6

NATILLAS CON GALLETA MARIA Y CANELA

| ALERGENOS: LACTEQS, HUEVO Y GLUTEN | —
CARTA VINOS Y CERVEZAS ARTESANAS

ARROZ CON LECHE e

| ALERGENOS: LACTED @_ﬁ@'

PLATANO TROCEADO CON CHOCOLATE CALIENTE ﬁ;'i. Cj '::!::,

| ALERGENOS: LACTED Y FRUTOS DE CASCARA| =
@%nE:

COULANT DE CHOCOLATE NEGRO CON HELADO DE VAINILLA (SUPLEMENTO 2.75€)
| ALERGENOS: HUEVO Y LACTED) COMPARTE TU EXPERIENCIA @l @ @LASENDA_RESTAURANT




